
Ano
XXVI
169 L A TIN 0 A MER I CAN A
~ La Industria Carnica®
I Ganaderla y cambio climatico Carne aviar CAICHA Alimentaria 2012 Software para inocuidad I Escherichia coli I
Radiactividad I Frigorlficos del INTI I Bacterias lacticas Salchichon FDA: Ley de modernizacion I Enfocando 2011 I

Distribuidor para la Industria Carnica en Argentina: * * *
* *

CHR HANSEN ~OOMCA
ESPANA



r•••••.••.•A _
~ AfioXXVII- N° 169

Agroindustria 16

Chiacchiem----- -------

EI ganado emerge de la larga sombra
Para la FAO, la intensificacion y la mayor eficiencia son el camino
para mitigar las emisiones
Henning Steinfeld pag.8

Cadena alimentaria de la carne aviar
Ing. Agr. Karina F. Lamelas; Ing. Zoot. Gisela Mair

Empresas
Alfonso Chiacchiera
Mezcladora a cintas
Tecnoalimenti S.R.L. Transglutaminasa y alginatos de BDF Natural Ingredients:
ventajas de su utilizacion en productos carnicos
Oscar Mancini S.A. Bandas transportadoras higienicas Volta:
seguridad sanitaria, ahorro de costas y aumento de productividad
Metalurgica CADE
Restrainer para animales menores: mayor rapidez y mas bienestar animal
en las plantas de sacrificio de porcinos y ovinos

26 Enfocando 2011
Una mirada imprescindible en la industria de alimentos y bebidas

28 INTI: inician construccion de frigorificos en el interior
Se abre el camino para la instalacion de 105 frigorificos proyectados por INTI
en Corrientes. Santa Fe y La Rioja

38 Alcances de la nueva Ley de Modernizacion de la Inocuidad
de Alimentos de la FDA. M.5c. Gisela Kopper

44 Investigan la colonizacion de las E. coli en el ganado bovino

Alimentaria 2012
Internacionalizacion, competitividad y marca centraran el discurso estrategico del salon

30 EI INTI presidira la Red Interamericana de Laboratorios
de Analisis de Alimentos

40 Software para la inocuidad en los alimentos
Una herramienta para evitar contaminaciones. Por Jose Cavoret

46 Los alimentos contaminados con radiaetividad en Japon
Cesio e Yodo radiactivos aparecieron en leche y verduras. Preocupa la contaminacion del mar

La importacion de carne de cerdo. Ing. Zoot. Martin de Gyldenfeldt
Frigorifico 103. Una empresa que optimiza la integracion de la res porcina

Mecanismos antagonicos de las baeterias laeticas para inhibir el desarrollo
de microorganismos patogenos y del deterioro. Tatiana Beldarrain Iznaga

Desarrollo de un salchichon crudo curado
Maria Aloida Guerra*, Ramon Santos, Tatiana Beldarrain, Urselia Hernandez, Roger de Hombre,
Zobeida Frometa, Frank Rodriguez, Norma Vergara, Carmen Casaiias y Cecilia Carrillo


