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El mayor evento sobre ciencia
y tecnología de alimentos tuvo
lugar en Brasil
El multitudinario Congreso del IUFoST reflejó la importancia
de la investigación en alimentos para el mundo actual
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Con la participación de investigadores y científicos de más de 47 países, el XVI
Congreso Mundial de Ciencia y Tecnología de Alimentos dellUFoST -llevado a
cabo del 5 al 9 de agosto en Foz de Iguazú- fue un verdadero éxito. Pág. 8

Actualización profesional en Tecno Fidta 2012
La feria será el espacio ideal para conocer las últimas tendencias e innovaciones del mercado

Presencia de aire en la instalación de amoníaco
Marcelo Barbani - Frío Ingeniería S.A.
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Clean City
Una empresa nacional comprometída en mejorar la calidad de empresas alimentarías
Industrias "DG" de Daniel Genta
Fábrica de máquinas para embalajes
Conex
Planta procesadora de ajo natural
Shorton Argentina S.R.L.
Elabora y vende tripas naturales y de colágeno de alta calidad a todo lo largo
y ancho de la Republica Argentina y en el exterior
Amerex Argentina
Rexprot: mejorador de textura y nivelador de calidades de carne bovina y porcina
OLF
Descuereadora de toci no
Casiba
La empresa líder en filtración y tratamiento de aire estará en TecnoFidta 2012
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30 de agosto: "Día de la Industria de chacinados"
CAICHA, setenta años creciendo junto a la industria chacinera argentina

Carne porcina
Med. Vet. Patricia Millares

Informe de la EFSA sobre donación de animales
La Autoridad Europea difundió información actualizada sobre el tema
Nuevos límites máximos para residuos de ractopamina
Fueron establecidos por el Codex Alimentario luego de la evaluación de la JECFA
Actividad antimicrobiana de películas comestibles elaboradas a base
de proteínas del lactosuero y glicerol incorporadas con sales orgánicas
Leonardo Pérez; Marina Soazo; Mauricio David; Amelia Rubiolo; Roxana Verdini
Estudio de la funcionalidad de la cepa bacterlocinogénlca Lactobacillus
sakei/curvatus ACU 1 en la superficie de carne cocida
Rivas F.; Palavecino Prpich N.; Castro M.; Garro O.; Campos C.A.
Comportamiento de la absorción del metabisulfito de sodio en
el camarón marino
Mayra del Pilar Balsinde Ruano, Eduardo Raúl Flores Gutiérrez, Marvic Hernández y Cristina Sáenz
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El Congreso Mundial de Corrledale tendrá sede en La Rural 2014

Nitrito de sodio en carnes procesadas: una revisión del curado
y examen de riesgos y beneficios de su uso. 2° Parte
Jeffrey J. Sindelar y Andrew L. Milkowski


