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Bajemos la temperatura: por qué se
debe evitar un planeta 4°C mas calido

Informe preparado por el Potsdam Institute for Climate
Impact Research y Climate Analytics para el Banco Mundial

El 18 de noviembre el Banco Mundial presento el informe "Bajemos la
temperatura” donde se hace una sintesis de las publicaciones cientifi-
cas recientes y un nuevo analisis de los impactos y riesgos que se deri-
van de un aumento de la temperatura de 4°C en el curso de este siglo.
Es un intento de describir un amplio espectro de riesgos, con especial

énfasis en los paises en desarrollo, especialmente en los pobres.
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