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La integración para
el desarrollo ganadero
Se desarrolló una nueva edición del ya clásico
seminario de la Facultad de Ciencias Agrarias de la UCA

El21 de agosto se llevó a cabo la IX edición del seminario "Laintegración
para el desarrollo ganadero': organizado por la Universidad Católica
Argentina, el Centro de Consignatarios de Productos del Paísyel Mercado de
Uniers SA Elencuentro tuvo lugar en el Auditorio San Agustín de la UCAy
contó con destacados disertantes del país y del exterior, que sumaron sus
interesantes conferencias a lapresentación de los alumnos pasantes, que en
este año trató sobre "Laadopción de tecnología de producción de carne
vacuna en la Cuenca del Salado': -~"~.- Pág.4
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