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Il Seminario Internacional de Acuicultura

Especies de Aguas-Templado:Calidas
Resistencia - Chaco -.26 al'29 de agosto.«de 2008

Desarrollo de.tecnologias de
obtencion de-alimentos para

acuicultura

PTAdel INT| para aportar al desarrollo

de la acuicultura

Disposicion N° 894/07 Aporte Especial $ 6.000
Aporte Complementario $ 72.000

Ing. Ricarde-Boeri
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Areas de Investigacién y Desarrallo
Oferta de Servicios Tecnoldgicos
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Energia: Propussta INTI de
ahorro, eficiencia, cuidado
del ambiente v alimentos.
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EI INTI debe ser:

U Responsable técnico en la aplicacion de las regulaciones oficiales de
calidad o identidad de productos en la industria.

O Asistente publico para la competitividad de empresas industriales o de
servicios industriales y de los sectores que las agrupan, en todo el pais.

J Responsable tecnoldgico publico de procurar la integracion al tejido
productivo de toda la comunidad, en todo el pais, en los aspectos

industriales y vinculados.




INTI Mar del Plata

Desarrollo y Transfeiencid de | eciologia
Calidad y Servicios RelerefiCicies
Proyectos e Ingenieria E€OnotiicCa
Extension
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El costo de los alimentos es un
componente muy.impaortante del costo de
produccion

e 24+ EnINTI Mar'del Plata tenemos capacidad
¥% para contribuir.en este tema mas.que en

cualguier otro relacionado:con acuicultura : i ,;\,
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& Desarrollar, adaptar y.ensayar insemaos.y
:. ~ tecnologias para la‘produccion de
alimentos balanceados para acuicultura

# Produccion de microalimentos (Alimentos
de pequeno tamano:utiizados enlas
primeras etapas de la cria) a escala piloto
y ensayos de utilizacion “en vivo’. §
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EIContactos con mtegrantes de la cadena'y
destinatarios tle‘los resultados.del
proyecto

Z 0 ‘Diagrama de flujo de proceso
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-___“o Pruebas 'y~ ajustes #de . los< equipos, de K™
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. Obtencnon de composscro N de matenales
de: ‘intere sS4 como ' .naterias. - primas . -para

alimentos.
» Compasicion proximal
Aminoacidos
Acidos grasos
Vitaminas y minerales

Seleccion de'las-formulaciones
Elaboracion de muestras
Ensayos de alimentacion.de peces

= . s
LY

o -
—

. \

a :' .-:y.".i.; F,_ g}f"’ .-\
51’ ’ -J- f’-t & ’ ‘i "rl ‘?‘-ﬂ ? 4!" ‘
. F R & ,.,! e, Nt ﬁ**ut *‘5 rh i‘jv -Pﬁn.



Estudio-de.ingredientes vy

formulac:lones

A | B | . | H | | I | K
1 Sobre hase humeda
2 Composicion Base sec Suma Humedad Proteinas Grasas Cenizas  NFE/HOC Fibra cruda Energia (Kcal
3 Ingrediente
' 4 Clara de huevo cruda 129 100 87 1 1185 0.2 11 1] 0 4t
5 |Clara de huevo cocida 132 100 g6 8 128 03 0,1 0 0 54
& Yema de huevo cruda 47 9 100 52,1 1B6E 28,7 26 1) 0 32
7 ] o
8 |Harina de sangre animal 89 49 9999 105 792 107 537 349 0,36
' 9 |Sangre fresca animal 202 100 798 1933 0,04 083 0 L
10 |Higado parc seco (a) 84 45 100 05 156 763 o099 004 o0z 0
11 |Higado (a) rehidratado 15 100 85 1355 144 0,01 0,00 1]
12 |Harina de sangre (Don Victorio) 92 100 8 8625 0 7 25 0 32:
. 13 | Suplemento vitaminico (estim rib) 92 100 8 10 1 1 80
14 |Almidén 95 100 5 0 0 0 95 0
15 | Cloruro de sodio 100 100 100
16 0 0
17
18
119 |
| 20 |Ingredientes Cantidad Cantidad iHumedad Proteinas Grasas Cenizas  NFE/HOC Fibra cruda Energia (Kcal
| 21 |Base seca 100 29,37 55,33 33,45 6,58 4,63 .
22___| TOTAL 100" 100,00 70,63 16,25 9,82 1,93 1,36 0,00 0,00 105,63
23 {Clara de huevo cruda 0 ooo 0,00 000 coo 000 000 0,00 0,0c
2:1 |Clara de huevo cocida 0 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,0
25 H’ema de huevo cruda 325 3250 1693 540 933 085 0,00 0,00 105 E:
26
2? |Harina de sangre animal 0 000 0,00 o.oo 0,00 0,00 0,00 0,00 D,0C
Zﬁ Sangre fresca animal 325 3250 2594 G628 om 027 0,00 0,00 o000
. 29 |Higado parc seco (a) 0 0,00 0,00 oo ooo 0,00 000 0,00 0.0c
30 |Higado (a) rehidratado 325 3250 2763 4 .40 047 000 0,00 0,00 0,00 0oc
31 |Harina de sangre (Don Victorio) 0 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,oc
[ _3,2,, Suplemento vitaminico (estim rlb) 1,2 1,700 0,14 017 0,02 0,02 1,36 0,00 0,00 0,0c
22 Alsid A n AN nnn non nnn o o nnn nnre



de higado, el tejIO conectlvo y vascular que
interfiere en procesos posteriores N,










ion = Coccion










Tamizado

s

) : T P s e
o D o
¥l




de la calidad

Analisis proximal
Lixiviacion
Flotabilidad

Otros componentes




Pruebas de desempeﬁo en vivo
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